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USO Y MANEJO
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ALMACENA LOS PLAGUICIDAS EN UN LUGAR
\_ SEPARADO Y VENTILADO J
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MUEVE LOS PRODUCTOS CON SEGURIDAD
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IDENTIFICA LA PELIGROSIDAD DE LOS PLAGUICIDAS POR EL
COLOR DE SU CINTILLA; RECUERDA QUE TODOS LOS

PLAGUICIDAS SON TOXICOS Y SI NO LOS USAS CON
CUIDADO PUEDEN DANAR TU SALUD

/
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LMACENA LOS ENVASES ORIGINALES CERRADOS, EN LUGARES
VENTILADOS Y LEJOS DEL ALCANCE DE LOS NINGOS /
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\ LEE LA ETIQUETA ANTES DE USAR EL PLAGUICIDA /
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\ REALIZA SIEMPRE EL TRIPLE LAVADO )
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DESTRUYE TODOS LOS ENVASES DE LOS PRODUCTOS
USADOS PARA QUE NO SE REUTILICEN /

NUNCA TIRES LOS SOBRANTES EN LOS )
\ CANALES O CORRIENTES DE AGUA
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LAVA EL QUIPO DE PROTECCION /
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NUNCA CONSUMAS FRUTOS DE CAMPOS QUE HAYAN
\_ SIDO APLICADOS RECIENTEMENTE CON PLAGUICIDAS

-

h

S e

PROHIBIDO COMER, FUMAR O BEBER EN LUGARES
\_ DONDE SE ALMACENAN PLAGUICIDAS
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EN CASO DE INTOXICACION COLOCA A LA PERSONA
AFECTADA EN UN LUGAR FRESCO Y VENTILADO
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EN CASO DE INTOXICACION SIGUE LAS INSTRUCCIONES

\JL\IDICADAS EN LA ETIQUETA Y LLAMA INMEDIATAMENTE AL DOCTOR/

USO Y MANEJO DE PLAGUICIDAS
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SALUD E HIGIENE
DEL TRABAJADOR

\ TE QUEREMGS SALUDABLE )
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USA ROPA LIMPIA CADA VEZ QUE TE BANES
\_ Y LAVA TU ROPA CON JABON Y,
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ES NECESARIO QUE LAS MUJERES TRAIGAN EL CABELLO
RECOGIDO Y LOS HOMBRES CORTO

[

y

NO OLVIDES CORTARTE LAS UNAS
\_ Y TRAERLAS SIEMPRE LIMPIAS -/
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\ NO OLVIDES LAVAR TUS DIENTES; TE DURARAN MAS /
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" SALUD E HIGIENE
DEL TRABAJADOR
EN EL CAMPO

\ NO HAGAS TUS NECESIDADES AL AIRE LIBRE /
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O, USA PAPEL Y Tl'cj

\_ DENTRO DE LA LETRINA 4
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\ DEBES USAR JABON AL LAVARTE LAS MANOS /
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@ COMPARTAS LAS BOTELLAS O VASOS CON LOS QUE BEB@
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\ HERRAMIENTAS CON CLORO /
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SALUD E HIGIENE
DEL TRABAJADOR
EN EL EMPAQUE

\_ CAMISA DE MANGA LARGA Y DELANTAL J
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\ EN EL EMPAQUE CUBRE TU CABEZA'Y BOCA /
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SI UTILIZAS GUANTE

S EN LA COSECHA, SELECCION

O EMPAQUE DE LOS FRUTOS: TAMBIEN DEBES LAVARLOS

SALUD E HIGIENE CEL TRABAJADOR EN EL EMPAQUE
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NO ESCUPAS DENTRO DEL EMPAQUE
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\ MANTEN LIMPIA Y ORDENADA TU AREA DE TRABAJO /
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\ UTILIZA SIEMPRE CAJAS LIMPIAS PARA LA COSECHA
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R N CAMIONES Y
\_ CONTENEDORES LIMPIOS Y CERRADOS
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NOS IMPORITA TU SALUD
Y QUEREMOS TENERTE SANO



